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遂宁莱格西蓝莓苗批发报价
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蓝莓目前在国内属于优良水果系列，汁多而甜或酸甜。它富含花青素、白藜芦醇、SOD、维生
素E等营养成分，营养价值极高。因此，蓝莓的价格行情走势在全国范围内是可以的，是经得住
时间的考验的。蓝莓原液、蓝莓原浆、蓝莓果酱、蓝莓果干、蓝莓酵素、蓝莓白兰地、蓝莓红酒、
蓝莓面膜、蓝莓花青素等都是高价值**产品。据了解，根据基地批发价，蓝莓树苗暖棚种植一亩
地能够收益8万~15万元，露天种植能够收益3万~6万元。蓝莓单株的采摘期为10~15天，不同的品
种有其不同的成熟时间，加上利用暖棚，采摘时间可以持续6个月。采摘的费用平均下来基本
在160元/千克左右。蓝莓种植期间虫害发生率比较小，可以预备好一些的杀虫剂防治虫害。遂宁
莱格西蓝莓苗批发报价

蓝莓植株不但偏爱酸性、也喜欢富含有机质的土壤。在院子中栽种的土壤PH值应至少低到5.5，
如果自家庭院的土壤是碱性的（6.0以上），可进行土壤改良。例如在土壤中增加松木、雪松、木
屑和松针、硫磺粉、含碳的堆肥等，将有助于保持土壤酸化。以泥炭土为例，在栽种时挖出的定
植穴土堆中混合1水桶量的泥炭苔。如果是盆裁的话，加入约4成泥炭材料，在盆栽中若想蓝莓正
常开花结果，应在每年3月换大一圏的盆进行移植。选择的苗要品种，健康无病害带有原土为宜，
在对苗进行栽种时，将原土的中间部位扒开或抖落掉，底部的土稍微抖落些，检查下根系的生长。
在此过程不能伤到根系，也需注意枝干部位不要将土扒开。因蓝莓根系浅不易吸水，耐旱性也弱，
在院子新移植之后可采用护根栽培法。方法就在根部用稻草、落叶、树皮等物覆盖，能减少土壤
水分蒸发和灌水次数，之后每周浇一次水即可。且在庭院栽种应选日照充足，但不会西晒的场所
定植。遂宁莱格西蓝莓苗批发报价蓝莓怎么养才能更旺盛：品种选择：蓝莓有的能自花授粉，有
的则需要配置授粉树才能挂果。

蓝莓树苗采用容器苗定植时将苗木从容器中取出，观察根系情况，用手轻抖去中间的土壤，
将根系理顺，尽量使其分布均匀。如果是裸根苗，要将根系展开后再定植。蓝莓在定植时应避免
各种肥料与苗木根系直接接触。覆盖根系的土壤一定要用松散的土，将根系盖住后，轻轻地边上
下抖动边提起少许，以便使根系与周围土壤充分结合，然后继续覆盖至与地面相平。覆土基本完
成后，须立即浇水，待表面的水分完全浸入土层后，再在表面覆盖较后一层较干的松散土壤。在
定植的过程中不必用脚踩实或用工具捣实土壤。

蓝莓果实具有改善视力、增强自身、抗病、增强记忆力、抗氧化和减缓衰老等功能。 改善视
力，蓝莓中的花青素可促进视网膜细胞中视紫质的再生成，可预防重度近视及视网膜剥离，并可
改善视力。同时花青素更有加速视紫质朴再生的能力，而视紫质朴正是保证良好视力不可或缺的
成分。增强，蓝莓浆果可以增强人体对传染病的抵抗力。蓝莓浆果是种高纤维食品可以作为日常
饮食中纤维的良好来源。蓝莓含有相当多的钾，钾能帮助维持体内的液体平衡、正常的血压及心
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脏功能。蓝莓具有抵抗自由基的作用。自由基可在许多环境中产生，并在人体内恶化，引发各种
与之相关的疾病。通过除去自由基可以预防这些病的发生，减少氧自由基对细胞膜、DNA和其他
细胞成分的损害，预防体内功能紊乱，增强人自身的免疫抗病能力。蓝莓树苗植株根部的老弱根、
烂根用剪刀清理干净。

蓝莓的形态特征：叶，蓝莓有常绿也有落叶。叶片为单叶互生，稀对生或轮生，全缘或有锯
齿。高丛、半高丛和矮丛蓝莓在入冬前落叶，兔眼为常绿，叶片在树体上可保留2 ~ 3年。叶片形
状很常见的为卵圆形，无托叶。叶片大小因种类不同而有差异，高丛蓝莓的叶长可达8  cm，矮丛
蓝莓的叶长一般小于1  cm，兔眼蓝莓的叶长介于高丛蓝莓与矮丛蓝莓之间。大部分蓝莓种类叶片
背面有绒毛，甚至有些种类的花和果实上也被有绒毛，但矮丛蓝莓叶片很少有绒毛。树干，灌木
丛生，树体大小及形态差异明显，兔眼蓝莓高可达10  m，栽培中常控制在3  m左右；高丛蓝莓树
高一般1 ~ 3 m；半高丛蓝莓树高20 ~ 100 cm；矮丛蓝莓树高30 ~ 50 cm。兔眼蓝莓树高可达10
m，较矮的红豆蓝莓树高为5 ~ 25 cm，而很矮的蔓蓝莓匍匐生长，树高5 ~ 15 cm。蓝莓苗木定植
前准备：南方地区凉爽的秋冬春季均可定植。遂宁莱格西蓝莓苗批发报价

蓝莓不具有良好的营养保健作用，还具有防止脑神经老化、强心、抗病、软化血管、增强人
体免疫等功能。遂宁莱格西蓝莓苗批发报价

蓝莓发酵酒，加工方法：以新鲜、洁净、无病虫害野生蓝莓浆果为原料，经破碎、发酵、分
离、储存、纯化、装罐发酵等工艺加工而成。加工过程中添加的亚硫酸盐中含有的SO2在生产酒
过程中有抑制杂菌生产繁殖、抗氧化、改善酒风味和增酸的作用；果胶酶可以提高酒的产量和质
量,改善酒的香气与品质。在发酵的过程中添加适量的柠檬酸和冰糖，先后经过主发酵、后发酵、
杀菌、陈酿、澄清、调配以及包装过程，通过发酵前调配糖含量来控制发酵酒的酒精度。蓝莓发
酵酒酒精含量低，营养含量高，风味独特，并具有较高的经济效益。遂宁莱格西蓝莓苗批发报价


